
Menu Déjeuner
ランチメニュー

Last Order 14:30

日替わり前菜二品  ＋  メイン一皿  ＋  お飲み物付き

Rôti de Porc ibérique, sauce sherry

イベリコ豚のロースト シェリー酒のソース
〈バゲット付き〉

Saumon grillé, sauce moutard

サーモンのグリル マスタードソース
〈バゲット付き〉

Ton mi cuit à la salade

マグロのミキュイ サラダ仕立て
〈バゲット付き〉

Risotto aux cèpes et aux coppas

ポルチーニ茸とコッパのリゾット
※当店のお米は国産米を使用しております。

※ ランチのコーヒー、紅茶はグランドメニューの銘柄と異なります。 ※ 食物アレルギーがご心配なお客様は事前にスタッフまでお尋ねください。

※ 各料理の写真はイメージです。日によって付け合わせが変更となる場合がございます。

¥ 880

・グラスワイン ( 泡／白／ロゼ／赤 )  80ml

・コーヒー（ HOT ／ ICE ）

・紅茶（ HOT ／ ICE ）

・ソフトドリンク（ジンジャーエール／オレンジジュース）

各ドリンクおかわり

＋￥770
各お料理とのペアリングのおすすめをグラスワインメニュー

(別料金)からもご紹介いたします。

BOISSONS お飲み物

DESSERT デザート

・本日のデザート ※内容はスタッフへお尋ねください。

¥2,860 ¥3,080

¥3,410 ¥3,850

ハーブとスパイスで漬け込んだマグロをレアに仕上げ
焦がしバタードレッシングのサラダ仕立てに

香り高いポルチーニ茸のリゾットを
凝縮した旨味のコッパとコンテチーズと共に

脂ののったサーモンをしっとり焼き上げ
爽やかな辛味と程よい酸味のソースで

低温でローストした旨味の濃い肩ロースを
ダークシェリーの芳醇なソースで
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